
ANTIPASTI/STARTERS

1. SATAY KAI:  € 5,50
Pollo ai ferri accompagnato da salsa di arachidi
Chargrilled chicken served with peanut sauce.

1A. SATAY KUNG: € 8,00
Gamberi ai ferri accompagnati da salsa di arachidi
Chargrilled prawns served with peanut sauce. 

2. KUNG HOM SABAI: € 6,00
Gamberi fritti in pasticcio di riso
Deep fried prawns served wrapped in crispy pancake 
served with sweet chilli sauce.

3. POPIÀ: € 5,50
Involtini thailandesi vegetariani fritti
Vegetable spring rolls served with sweet chilli sauce. 

4. TOD MAN KUNG: € 8,00
Polpette di gamberi e pollo fritte
Shrimps and chicken balls fried

5. TOD MAN PLA: € 8,00
Polpette di pesce fritte
Fish balls minced fried with red curry paste 
served with cucumber and sweet chilli sauce.

Gentile cliente:
In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi informazioni al nostro personale
al fine di ricevere gli adeguati consigli.
La fattura va richiesta al momento del conto.

Pesce e crostacei di prima qualità surgelati all’origine.



ZUPPE/SOUPS

6. TOMYAM KUNG: € 8,00
Zuppa tradizionale con gamberi e funghi
Spicy prawns clear soup with lemon grass and mushrooms.

6A. TOMYAM PÒTAEK: € 13,50
Zuppa tradizionale con filetto di pesce, gamberi, calamari e funghi
Spicy clear soup with prawn, squid, mussells, fish, crap sticks and mushrooms.

7. TOM JUD: € 6,50
Zuppa di vermicelli di soia con polpette di maiale e verdure
Soup with grass noodles, pork and vegetables. 

8. TOM KAKAI: € 8,00
Zuppa di pollo con latte di cocco e funghi.
Chicken soup in coconut milk with mushrooms.

9. SUKÌ YAKÌ: € 9,00
Zuppa di vermicelli di soia con salsa di taufu, verdure e carne 
(pollo-manzo-maiale)
Grass noodles soup with taufu sauce, vegetables and meat (beef-chicken-pork).

10. SUKÌ YAKÌ: € 13,50
Zuppa di vermicelli di soia con salsa di taufu, 
verdure, gamberi e calamari
Grass noodles soup with taufu sauce, shrimps, squids and mixed vegetables.



INSALATE/SALADS 

11. YAM TALE: € 15,00
Insalata con gamberi e calamari
Salad with shrimps and squids

12. YAM WUNSÉN: € 8,50
Insalata di vermicelli di soia con maiale macinato ed erbe thailandesi
Grass noodles salad with pork and Thai herbs.

12A. SOM TAM: €10,00
Insalata di papaya  con gamberi
Papaya salad with shrimps.

13. LAB: €12,00
Insalata tradizionale con carne frullata 
e erbe thailandesi (pollo-manzo-maiale)
Traditional salad with Thai herbs and pureed meat (chicken - beef - pork).

14. NAMTOK: €12,00
Insalata con carne e spezie thailandesi 
Traditional salad with meat (beef or chicken or pork) and thai herbs.

15. YAM PLADUK FU: € 15,00
Insalata di pesce tritato fritto con sedano, carote e lime
Fish salad with celery, carrots and lime.

15A. KUNG CÈ NAMPLA: €22,00
Insalata di gamberi crudi con salsa agro piccante
Raw shrimps salad with spicy sauce.



THAI CURRY E SECONDI
MAIN COURSES-STIR-FRIED, SEAFOOD AND CURRY

16. KAENG KIAWWUAN: €12,00
Curry verde con melanzane, foglie di basilico e carne 
(pollo, manzo o maiale)
Green curry with Thai herbs and meat (chicken/pork/beef).

17. PANAENG: €12,00
Curry rosso cotto in latte di cocco con carne e foglie di limetto kaffir
(pollo/manzo/maiale)
Red curry with meat (pork/chicken/beef).

18. PANAENG: € 15,00
Curry rosso cotto in latte di cocco con o filetto di pesce o gamberi
Red curry with or shrimps or fish fillet.

18A. PLA NUNG MANAU: €____
Pesce al vapore con salsa di  Sam-Rod
Fish with Sam-Rod sauce.

18B. CHÙ CHÌ PLA: € 15,00
Frutti del mare cotti in Chùchì curry
Fish fillet, squids and shrimps in Chùchì curry.

19. PAD KAPRAU: €10,00
Carne saltata con peperoncini e foglie di basilico (pollo-manzo-maiale)
Stir fried with hot chilli pepper and basil (beef-pork-chicken)

19A. KUÀKLING: €12,00
Carni miste saltate con foglie di limetto kaffir e verdure
Mixed meat and sautéed vegetables.

20. NUÀ PAD NAMMAN HOI: €10,00
Manzo saltato in salsa di ostriche e broccoli
Marinated beef with oyster sauce and brocolli.

21. KAI PAD MEDMAMUANG €10,00
HIMMAPAN: 

Pollo fritto con anacardi in salsa aromatizzata
Fried chicken with cashew nuts.



21A. KAI TOD: €10,00
Pollo fritto stile thailandese accompagnato da  salsa agrodolce
Chicken fried in Thai style.

21B. KAI-MÙ PAD KRATIAM PRIKTAI: € 10,00
Carne saltata all’ aglio e pepe (pollo-maiale)
Fried meat with garlic and pepper.

22. PAD PRIAW WAN: €10,00
Carne fritta e saltata in salsa agro dolce
Sweet and Sour Sauce with pineapple and onion (beef-pork-chicken).

22A. PAD NAMPRIKPAÒ: €10,00
Carne saltata in salsa di Namprikpaò con cipollotti e peperoni 
(pollo-manzo-maiale)
Fried meat in Namprikpaò sauce with onions and peppers.

23. PAD KING SOD: €10,00
Carne saltata con peperoni, cipollotti, zenzero e funghi neri 
(pollo-manzo-maiale)
Fried meat with peppers, onions, ginger and black mushrooms.

24. PAD PRIK SOD: €10,00
Carne saltata con cipolla e peperoni in salsa di ostriche 
(pollo-manzo-maiale)
Stir-fried with onion, pepper in oyster sauce. 

24A. PAD PRIK KING: €10,00
Carne con fagiolini in curry rosso (pollo-manzo-maiale)
Fried meat in red curry and green beans.

25. PRIAW WAN: € 15,00
Filetto di pesce o gamberi in salsa agro dolce
Fish or shrimps in sweet sauce.

25A. PAD CHÀ: € 15,00
Filetto di pesce o gamberi saltati in salsa piccante
Fish or shrimps fried in hot sauce.

25B. PAD MED MAMUANG: € 15,00
Filetto di pesce o gamberi saltati con anacardi in salsa aromatizzata
Fish or shrimps fried with cashew nuts.



26. PAD KAPRAO: € 15,00
Gamberi o calamari saltati con peperoncini e foglie di basilico
Fish or squids fried with chilly and basil.

27. SAM-ROD: € 15,00
Gamberi o filetto di pesce saltati in salsa di Sam-Rod
Fish or shrimps fried in Sam-Rod sauce.

27A. PAD KUN CHAI: € 15,00
Filetto di pesce o gamberi saltati con cipollotti, zenzero e funghi
Fish or shrimps fried with onions, ginger and mushrooms.

28. KUNG KRATIAM PRIKTAI: € 15,00
Gamberi saltati all’ aglio e pepe in stile thailandese
Fried shrimps with garlic e peper in Thai style.

28A.KUNG TOD: € 15,00
Gamberi fritti in stile thailandese
Fried shrimps in Thai style. 

28B.KUNG PAD PONG KARÌ: € 15,00
Gamberi saltati al curry giallo, peperoni, cipollotti 
Fried shrimps in yellow curry, onions, red peppers and celery.

THAI/THAI NOODLES
29. PAD THAI: € 12,50
Tagliatelle di riso saltate con gamberi, arachidi, uova e germogli di soia
Rice noodles with shrimps, peanuts, eggs and soy beans sprouts.

29A.PAD SINGHAPOR: € 12,50
Tagliatelle di riso saltate con gamberi, germogli di soia, 
uova, carote, cipollotti e curry giallo
Rice noodles sauteed with shrimp, bean sprouts, eggs, carrots, 
onions and yellow curry.

29B.PAD POYSIAN: € 12,50
Spaghetti di soia con gamberi e verdure in salsa di soia
Grass noodles with prawns and vegetables in soy sauce.

30. PAD SEE IU: €10,00
Pappardelle di riso con salsa di soia scura, carne e verdure
Fried rice noodles with meat and vegetables in dark soy sauce.



30A.PAD KEEMAO TALÉ: € 15,00
Pappardelle di riso saltate con foglie di limetto kaffir, foglie di,
peperoni, carote, broccoli, fagiolini, peperoncini, gamberi e calamari
Fried rice noodles with limetto of kaffir, leaves of basil, peppers, carrots,
broccoli, green beans, peppers, shrimp and squids.

CONTORNI/VEGETABLES
31. PAD PAK RUAMMIT: € 6,50
Verdure stagionali miste saltate in padella
Fried mixed vegetables. 

32. PAD TUA NGOK: € 5,00
Germogli di soia saltati con cipollotti e carote
Bean sprouts sautéed with onions and carrots.

33. PAD MAKUA: € 5,50
Melanzane saltate con aglio e foglie di basilico
Eggplants sautéed with garlic and basil.

RISO FRITTO/STIR FRIED RICE
34. KAO PAD: € 8,50
Riso saltato con carne, uova, pomodori e cipollotti 
(pollo-manzo-maiale).
Fried rice with meat, eggs, tomatoes and spring onions.

35. KAO PAD TALE: € 11,00
Riso saltato con gamberi, calamari, uova, pomodori e cipollotti
Fried rice with shrimps, squids, eggs, tomatoes and spring onions.

36. KAO PAD THUALANTAO: € 7,50
Riso saltato con piselli, uova, pomodori e cipollotti
Fried rice with peas, eggs, tomatoes and onions.

37. KAO PAD SAPPAROD: € 8,00
Riso saltato con ananas, uova, pomodori, cipollotti e anacardi
Fried rice with pineapple, eggs, tomatoes, onions and cashew nuts.

38. KAO SUAY: € 2,50
Riso bianco thailandese
Jasmine rice 



DESSERTS

1. COCCO AL FORNO
Baked coconut

2. SOIA-CASTAGNA AL FORNO
Baked soybean-chestnut

3. ZUCCA AL VAPORE 
Steamed pumpkin

4. BANANA AL VAPORE 
Steamed banana

5. STICKY RICE SERVITO CON IL MANGO
MATURO

Sticky rice served with mango 

6. TAPIOCA NEL LATTE DI COCCO
Colored balls in coconut

Gentile cliente:
In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi informazioni al nostro personale
al fine di ricevere gli adeguati consigli.
Per chi volesse la fattura si prega di chiedere al momento del conto.


